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E N T R É E S

Carpaccio de bœuf
roquette, grana, vinaigre balsamique

8, 14 

17,00€

Antipasto à l’italienne (min. 2pers.)
Charcuterie italienne et differents
fromages, conserve e légume à l’huile
 
3, 8, 13 

Tortellini in brodo 
Tortellini en bouillon
 
1, 8, 9

11,90€

34,00€

Vitello tonnato
Fines tranches de veau, mayonnaise au
thon, câpres, oignon rouge, anchois

5, 6, 14

Caprese de Bufala 
mozzarella di bufala, roquette, tomates

8

19,00€

21,00€

Bruschetta 
Tomates, basilique, oignon
 
1

9,90€

Frisella au saumon fumé

1, 6, 14

22,70€



S A L A D E S

Salade de poulet grillé

Mix de salade, maïs, carottes, tomates cerise,
oignons, vinaigrette balsamique, poulet grillé.

1, 8, 14

19,90€

Salade avec scampis

Mix de salade, maïs, carottes, tomates
cerise, oignons, vinaigrette balsamique,

scampis à l’ail et persil sautés au
beurre.

4, 8, 14

22,90€

Salade de poulpe

Mix de salade, maïs, carottes, tomates
cerise, oignons, vinaigrette balsamique,

poulpe.

12, 14

21,90€



P Â T E S

19,00€

Penne à l’arrabbiata
Sauce tomate, ail, persil, piment. 
1, 9, 14

Gnocchi à la sorrentina

Gnocchi de pommes de terre, sauce tomate,
mozzarella, basilic, parmesan.

1, 8

Gnocchi à la truffe et fondue au
Parmesan 
Gnocchi de pommes de terre, crème

fraîche, fromage Parmigiano, crème de

truffe.
1, 8

24,00€

Strozzapreti à la saucisse et aux

champignons

Pâtes fraîches, saucisse italienne, champignons,

ail, vin blanc, persil, huile d’olive.
1, 14

Tagliatelle à la bolognaise
Tagliatelles, viande de bœuf hachée, sauce tomate,
carottes, céleri, oignon, vin rouge, huile d’olive.
1, 9, 14

Cavatelli aux fruits de mer 

Calamars, crevettes, poulpe, scampis,

moules, palourdes, persil, ail, tomates

cerises

1, 4, 6, 9, 12, 14

Laganari au citron et palourdes

Palourdes, ail, persil, tomate

cerises, vin blanc

1, 12, 14

Rigatoni carbonara 
Rigatoni, pecorino, jaune d’oeuf,
guanciale,poivre noir

1, 3, 9, 14

Spaghetti à l’ail et à l’huile d’olive
Ail, huile d’olive extra vierge, piment
(facultatif), persil.
1

Rigatoni à l’amatriciana

Sauce tomate, guanciale,
pecorino romano, poivre.

1, 8

17,90€

17,90€

16,90€

15,90€

18,90€

20,90€

26,90€

14,30€



P Â T E S  F A R C I E S

Ravioloni ricotta et épinards
Pâtes fraîches farcies à la ricotta
et aux épinards, beurre et sauge.

1, 5, 8

Cartellata au ragù de braciole farcies
 Pâtes fraîches farcies à la roulade de bœuf,

 sauce tomate mijotée et cacioricotta.
1, 5, 8, 9, 14

Ravioli au saumon

Pâtes fraîches farcies au saumon
avec sauce aurore

1, 5, 6, 8, 9, 14

Tortellini à la crème et au jambon

Petits pâtes farcies,  d’une sauce
onctueuse à la crème et au jambon

italien.

1, 8, 9

21,50€

22,90€

14,60€

21,50€



V I A N D E

Tagliata de boeuf
Tranches de bœuf grillé servies avec
roquette et copeaux de Grana Padano.

1, 8, 9, 14

Entrecote grillé
Servie avec une sauce au choix.

1, 9, 14

Filet de boeuf 

Servi avec une sauce au choix.
1, 9, 14

Grillade mixte de viandes

(min. 2 pers.) 

1, 9, 14

Cordon bleu 

Servi avec une sauce au choix.
1, 9, 14

Escalope viennoise de porc

Servie avec une sauce au choix.

1, 9, 14

29,50€

23,90€

20,90€

65,00€

33,99€

34,00€

 Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et de
légumes.

      Sauces au choix :

Crème champignons   1, 8, 9,14
Crème au poivre vert    1, 8, 9,14
Beurre maître d’hôtel   8



P O I S S O N

Filet de dorade grillé  

6

Dorade grillé

6

Calamar grillé
12

Poulpe grillé

12

Grillade mixte de poissons
(min. 2 pers.)

1, 4, 6

Gambas grillé
4

Friture mixte

1, 4, 6, 12

Saumon grillé

1, 4, 6

32,50€

33,40€

26,40€

42,00€

32,00€

70,00€

28,20€

31,50€

 Tous nos poissons sont accompagnés de légumes et de
salade.



Marinara 
Tomate, origan, ail

1 , 3

10,50€

Margherita 
Tomate, mozzarella, basilic
1, 3, 8

12,50€ Végétarienne 
Tomate, mozzarella, tomate
cerise,courgette, aubergine, olives,
poivrons
1,3,8

23,00€

15,50€

17,50€Capricciosa
Tomate, mozzarella, champignons, olive,
jambon cuit, artichauts
1,3,8,

18,00€4 fromaggi
Mozzarella, gorgonzola, emmental, parmesan

1, 8, 3, 5 

Nduja
Tomate, mozzarella, nduja, oignons

1, 3, 8

16,00€
17,00€

Salame dolce
Tomate, mozzarella, salami doux

1, 3, 8

17,00€
16,00€

Tonno & cipolla
Tomate, mozzarella, thon, oignons

1, 3, 8

16,50€

Parma 
Tomate,mozzarella, rucola, jambon cru,
parmesan 
1, 3, 8

19,00€

Diavola

Tomate, mozzarella, ventricina (salami
picant)

1, 3, 8

17,00€

4 stagioni
Tomate, mozzarella, jambon cuit,
champigons, artichauts, olives

1, 3, 8

17,50€

Suppléments: olives: 1€, oeuf: 1,50€, Salami: 2€, Anchois:2,50€,
Champignons: 3€, Frites: 3€,  Jambon cru: 3,50€, Bufala: 4,50€, Burrata: 5€

P I Z Z A S  C L A S S I Q U E S

Pata pizza
Tomate, mozzarella, basilic, frites
1, 3, 8

Prosciutto 
Tomate, mozzarella, jambon cuit

1, 3, 8

Scampi 
Tomate, mozzarella, scampi, ail
1,3,4,8

17,90€

Prosciutto et funghi
Tomate, mozzarella, champignons,
jambon cuit

1, 3, 8



M E N U  K I D S

P I Z Z A S  S P É C I A L E S

Mortadella 

Mozzarella, mortadelle, straciatella,
pistache grillé (pizza tiède/froide)

1, 3, 8, 10 

19,00€

Calzone al forno (Max 3 ingrédients)
Tomate, mozzarella, jambon cuit,
Champignons

1, 3, 8

21,00€Favolosa
Mozzarella, saucisse, trévise, gorgonzola

1, 3, 8, 14

Tagliatelle bolognese

Viande de boeuf hachée, carottes, céleri, oignons
1, 9, 14

12,50€

15,50€

8,50€

1 boule de glace offert à l’achat d’un plat enfant

Orecchiette à la sauce tomate

Carottes, céleri, oignons, sauce tomate,
basilic 
1, 9

8,00€

9,00€

Milena
19,80€

Mozzarella, courgetes, aubergines,

oignon, thon et Œuf 

1, 5, 6, 8

22,00€Pizza du chef
Mozzarella, tomate, rucola, bresaola,
tomates sèches, parmesan)

1, 3, 8

18,00€

Pizza au saumon fumé
Mozzarella, oignon rouge, tomate cerise,
saumone fumé
1, 3, 6, 8 

22,20€

Escalope de poulet grillé
Accompagnée de frites

1, 3

Pizza jambon / salami doux /
champignons
Tomate, mozarrella, basilic, jambon cuit  
ou salami doux, ou champignons
1, 8

Pizza margherita

Tomate, mozarrella, basilic
1, 8



D E S S E R T S

A L L E R G È N E S

6: Poissons

7: Moutarde

1: Gluten

2: Sésame 

3: Arachides et dérivés

4: Crustacés

5: Oeufs et dérivés

Tiramisu 
1, 5, 8

9,00€

8: Produits laitier 

9: Céleri

10: Fruits à coques

11: Soja

12: Mollusques et crustacés

13: Lupins

14: Anhydride sulfureux et
sulfates

Panna cotta 

8

9,00€

12,00€Café gourmand
Assortiment de 3 mignardises
accompagné d’un café ou expresso
1, 2, 3, 5, 8, 10, 11, 14

Crème brûlée  
5, 8

Soufflé au chocolat

1, 5, 8 

Soufflé à la pistache

1, 5, 8, 10

Delizia al limone
1, 5, 8, 14

9,50€

10,20€

10,50€

11,80€

Babà au rhum

1, 3, 5, 8, 10, 11

9,50€

Cannolo sicilien

1, 3, 5, 8, 10, 11

9,50€
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C A R T E  D E S  B O I S S O N S

1 1 9  R O U T E  D U  V I N  , 5 4 1 6  E H N E N



V I N S  M O U S S E U X

Prosecco

Bouteille Verre

35,00€ 7,50€

Nero ero 70,00€ 15,00€

Schumacher 37,00€ 8,00€

Grand Cuvée Brut Häremillen 39,00€ 9,00€

Alice Hartman Brut

Alice Hartman Rosé

50,00€ 10,00€

60,00€ 12,00€



Porto Blanc/Rouge 7,00€

Negroni / Americano

Piña Colada 

Martini Blanc/Rouge

Mojito 

Campari sec 

Cynar sec / orange

A P É R I T I F S

7,00€

9,50€

12,00€

12,00€

Apérol / Hugo

Kir vin blanc

Ricard

8,00€ / 8,50€

8,00€

11,00€ 7,00€

Campari soda/orange/bière 8,50€

Kir crémant 8,50€

Cocktail Maison 12,00€

Caïpirinha 12,00€

7,50€

G I N

Bombay

J. Rose

Opyos

12,00€

13,00€

13,00€

Crodino / San Bitter

Cocktail Virgin  (alcool free)

4,00€

9,00€

Limoncello Spritz 11,00€



B I É R E S

BIÉRES PRESSION

Battin

Bofferding

Picon bière

Panachè sprite

BIÈRES BOUTEILLE 

Clausthaler  (alcool free) 33 cl

0,30 : 4,00€ 0,50 : 6,00€

0,30 : 4,00€ 0,50 : 6,00€

0,30 : 6,50€ 0,50 : 10,00€

4,00€

5,00€

Bière italienne artisanale 33 cl 4,00€

Panachè cola 4,00€



Coca Cola 3,50€

Fanta

Fuze Tea

Coca cola zero

Sprite

Ginger Beer

Tonic

S O F T  D R I N K S

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

E A U  P L A T E  O U  G A Z E U S E

Lodyss  0,50 lt 

Lodyss   1 lt

4,00€

7,50€

Jus de pomme

Jus d’orange

Jus de tomate

Jus d’ananas

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

4,50€San Pellegrino gazeuse 0,50 lt 





V I N S  R O U G E S  

Leverano Rosso -  Puglia

Bouteille Verre

32,00€ 7,50€

Negroamaro - Puglia 38,00€ -

Montepulciano - Abruzzo 39,00€

Appassimento - Puglia 40,00€ -

Primitivo di Manduria - Puglia

Chianti Superiore - Toscana

42,00€ -

43,50€ -

7,50€

Susumaniello - Puglia 47,50€ -

Valpolicella Ripasso - Veneto 49,50€ -

Cannonau - Sardegna 56,00€ -

Barolo - Piemonte

Brunello - Montalcino

Amarone - Veneto

82,00€

89,00€

89,00€

I T A L I E N S

-

-

-



V I N S  R O U G E S  

Pinot Noir Schumacher Knepper

Bouteille Verre

33,00€ 7,50€

Pinot Noir Keyser Kohll 38,00€ -

L U X E M B O U R G E O I S



V I N S  R O S É S

Bouteille Verre

7,50€Chiaretto - Veneto 29,50€

Sangiosé - Toscana 39,00€

Salento Susumà - Puglia 39,00€ -

Murex - Puglia

Sunshine Domaine Keyser-Kohll

39,00€ -

34,00€ -

Pinot Noir Rosé Domaine
Häremillen 

34,00€

 V I N S  R O S É S  I T A L I E N S

V I N S  R O S É S
L U X E M B O U R G E O I S

-

-

Cerasuolo - Abruzzo 29,00€ 7,50€



V I N S  B L A N C S

Pecorino

Bouteille Verre

29,00€

7,50€Chardonnay Leverano
Vecchia Torre - Puglia 32,00€

-

Moscato D’Asti - Piemonte 32,00€

Vermentino - Sardegna 32,00€ -

Gavi di Gavi - Piemonte 36,00€ -

-

Pinot Grigio Livon- Friuli
Venezia Giulia 38,50€

Il Ginestrario - Toscana 39,00€

Locorotondo Quaranta - Puglia 37,00€ -

-

-

I T A L I E N S

Moscato Adoré - Sicilia 33,00€ 7,50€



Pinot Blanc Haremillen

Bouteille Verre

37,00€

Pinot Blanc Keyser Kohll 40,00€

-

V I N S  B L A N C S
L U X E M B O U R G E O I S

Pinot Gris Haremillen

Pinot Gris Keyser Kohll

43,00€

43,00€

-

-

-



D I G E S T I F S

Fernet Branca 7,00€

Averna

Poire, Mirabelle, Framboise

Amaro Lucano

Amaro del Capo

Sambuca

Ramazzotti

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

Baileys

Limoncello

Arancello

Montenegro

Amaretto

Get 27

7,00€

7,00€

7,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,50€

Espresso Martini 10,00€

S P I R I T U E U X

Vodka Beluga

Rhum Havana Blanc

Brandy 20

Cognac Hennessy

Bas ‘’Armagnac  Baron
G. Legrand’’

Whisky Talisker 10

Whisky Oban

Whisky Dalwhinnie 15

10,00€

13,50€

12,50€

10,00€

7,00€
Grappa 98

Grappa 98 Invecchiata

Grappa 50/50

Grappa del Centenario Cru 

6,00€

6,50€

8,50€

25,00€

Grappa Brunello

Grappa Moscato 8,50€

10,00€

9,00€

9,50€

13,00€
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